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FALUN En ny delibutik
har 6ppnat pa Slaggatan
i Falun.

Forsta advent slog
Martha Myrends och
kusinerna Martin Stint-
zing och Elias Stinzing
upp portarna till Deli
Dalarna.

Hyllorna och diskarna har
sedan starten fyllts med
lokalproducerad mat och
delikatesser fran hela Dalar-
na.

- Var mission ar att gynna
detlokala, att ge smaskaliga
producenter en plats att
silja sina produkter pa och
samtidigt ge falubon en
mojlighet, sdger Martin St-
intzing.

Han dr arkitekten som nu
forverkligat idéen om att
gora nagot konkret for ett
hallbart samhille och for
alla odlare och mathantver
kare som han menar gor
enorma insatse: for Dalarna.

Martin Stintzing berattar
att han for nagra ar sedan
flyttade fran Stockholm till
Orsa och tog med sig sin
arkitektbyra.

Idéenttill att 6ppna -n butik
med bara lokalproducerat
mat och delikatesser var
nagot som tog fart nar han
var i Italien for nagra ar se-
dan och besokte en butik
i Rom fylld med bara mat
och olika delikatesser fran
en dyienavregionerna. In-
spirationen dérifran ledde
fram till att han forst ville
oppna upp en butik i Stock-
holm, men av olika skl blev
detiFalun.

Inovember ::021lade han
fram sin idé for sin kusin
klias och sedan har allt
skett i snabb takt fram till
att Martin, Elias och Martha
Myrends 6ppnat butiken pa
Slaggatan.
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Martha Myrenss har drivit
bade restaurang och bar i
Nairobi i Kenya och &r lik-
som sina kompanjoner lika
imponerad av all mat och
delikatesser som gar att fin-
na hos bade sma och storre
producenter i Dalarna.

- Jag kom till Sverige och
det fanns ingen mat som

Praliner, ost och andra delikatesser fran Dalarna.
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smakade, men sa flyttade
jag till Dalarna och hér hitta-
de jag maten och jag hittade
m;3lk precis som hemma
hos min massaimorfar.

En ledstjdarna har varit att
det ska vara enkelt att hitta
lokalt och smaskaligt pro-
ducerad mitt i staden. I bu-
tiken pd Slaggatan ska det

rantérer

finnas mat och dryck med
hog kvalitet aret runt, for
savil vardag som fest.

— Att dtalokal mat ar verk-
ligen klimatsmart och dess-
utom nodvandigt for att ett
héllbart samhalle kan fung-
era. Att allt inte kan finnas
hela tiden, att arstiden styr
vad vi kan képa hem och

Varje dag hdmtas mat, dryck och delikatesser fran olika leve-
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dta, bidrar aven till en stor
variation som kan upplevas
i butiken, tilligger Martha
Myrenas.

Han menar till exempel
attdet inte ar hallbart i lang-
den att odla tomater pa vin-
tern, men att det finns alter-
nativ aret runt.

Efter att de 6ppnade reser

- gynnar det lokala

Att dtalokal mat ar
verkligenklimat-
smart och dessutom
nodvandigt for att
etthallbart sam-
hille kan fungera.
MarthaMyrends

de nu runt bland bade stora
och mindre producenter i
hela Dalarna och hdmtat
varor till butiken. Att det
finns ett rikt utbud rader
det ingen tvekan om.

- Helt otroligt vad som
finns ute pa landsbygden.
Samtidigt tar vi gdrna emot
tips pa fler lokala producen-
ter.

De tva forsta veckorna var
det lite glest med kunder,
men sedan har det varit full
fart.

- Vi kommer att vara kvar
hér pa Slaggatan fram tills
att vi hittar en storre och
mer lamplig affarslokal som
passar var verksamhet hér i
Falun, sdger Martin Stintzig.
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Stars ér en torr, ekologisk rgangscava.
En stjirna pa vinhimlen!
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v . snlig. vHal =

72601 Cava Stars Organic, Perelada
119 kr. 750 ml. Alk.11,5%

_ Nr 6297 Gosa Monastrell 3 | BIB, 229 kr. Alk 14,5%. [

Varannan forare som omkommer i
singelolyckor i trafiken ar alkoholpaverkad

Alkohol i samband med
arbete 6kar risken for olyckor




