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Falu-luriren

Orsamjolken fran Hansjo mejeri foll verkligen Martha fran
Kenya pa lappen. N 1Tinns den ocksa for forsta gangen att
kopa utanfér Mora och Orsa.

Deli Dal

Just nu finns Deli Dalarna tillfalligt pa Slaggatan. Trion bakom butiken séker dock en lokal dit de kan flytta permanent.

Elias Stintzing var den som kom pa idén till Deli Dalarna buti-

ken. Har i samsprak med en kund.

Drycker, charkvaror, praliner eller varfor inte drtsoppa? Det
mesta gar att finna lokalt producerat i hyllorna hos Slaggatans

nya popup-butik.
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arna vill se mer

lokal mat pa julborden

FALUN - Vi vill visa djupet
och bredden av hur
mycket fin, god och bra
mat som gors i Dalarna,
bade till vardag och till
fest.

Det sdger kusinerna
Elias och Martin Stint-
zing samt Martha Myre-
nds som déppnat pop-
up-butiken Deli Dalarna
pa Slaggatan i Falun.
Ingen tid pd aret &r val mer
forknippad med mat an ju-
len. Nu finns ocksa majlig-
heten fér den som verkligen
varnar om lokalt och néar-
producerat att pa ett och
samma stélle hitta en stor

del av det man 6nskar hitta
pa julbordet.

— Att dta lokal mat med
hog kvalitet ar verkligen kli-
matsmart och bidrar till att
landsbygden kan leva. Ma-
ten har inte behovt resa kors
och tvars 6ver hela landet,
eller halva jordklotet for
den delen, sdger Martin
Stintzing.

Nu dr det dock inte bara ju-
lens frestelser som finns att
kopa. I stéllet ar det tankt
att utbudet ska folja arsti-
derna och det som for stun-
den odlas eller tillverkas i
lanet.

Att trion bakom butiken

lever som de ldr blir ocksd
tydligt dd man ldser listan
over de producenter som
forser popup-butiken med
varor.

Alla produkter hos Deli
Dalarna &r framstallda i 1a-
net och man tar dven tack-
samt emot tips pa fler loka-
la producenter.

Namnet popup-butik bru-
kar innebdra en butik som
dyker upp tillfélligt for att
sedan forsvinna. Sa ar dock
inte fallet med Deli Dalarna.

- Nej, anledningen ar att
vi bara tillfalligt kunnat hy-
ralokalen pa Slaggatan 6. Vi
letar dock efter en annan lo-
kal dér tanken ar att vi ska

kunna flytta in permanent,
sager Martin.

- Missionen vi har ar att
kunna ge sméskaliga produ-
center en plats att sélja sina
produkter samtidigt som vi
ocksa ger faluborna en méj-
lighet att enkelt och mitt i
staden hitta lokalt och smd-
skaligt producerad mat,
séger Elias.

Till vardags &r han lirare pa
Kristinegymnasiet i Falun
med hotell och turism samt
restaurang och livsmedel
som inriktning.

Elias har jobbat med mati
olika former under manga
ar och har ett genuint in-

tresse for manniskor, mat
och upplevelser.

Martha Myrenis har drivit
bade restaurang och bar i
Nairobi, Kenya.

- Nar jag kom till Sverige
tyckte jag inte att cet fanns
nagon mat som smakade
forran jag flyttade till Dalar-
na. Hér hittade jag maten,
bland annat mjélken fran
Hansjo mejeri i Orsa som
smakar precis som hemma
hos min massaj-morfar,
sager Martha som ocksa har
sina rotter i Kenya.

Minst matbakgrund har
Martin Stintzing som i stal-
let dr arkitekt men med pas-
sion for att gora nagot kon-

kret for ett hallbart samhal-
le och for alla odlare och
mathantverkare.

- Vihoppas att vart lokala
utbud ska bli uppskattat
och vi kommer att utoka ut-
budet allt eftersom, sdger
Martin som garna tar emot
tips om vad kunderna vill se
ibutiken.

- Ja. vi tar tacksamt emot
alla forslag. Men da maste
det vara mat eller dryck fran
Dalarna, sdger trion bakom
Deli Dalarna.
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